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Olarro Eguna 2010
BASES DEL CONCURSO GASTRONÓMICO
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DÍA:
Sábado, 18 de Septiembre

HORA:
10:00 h
LUGAR:
Plaza Eusebio Gurrutxaga 

OBJETIVO:
Dar a conocer distintas recetas preparadas con pulpo, recopilar el mayor número de recetas de pulpo posible y, al mismo tiempo, promover la innovación gastronómica. Se pretende hacer una publicación con las recetas recopiladas año tras año.

BASES:

1.- Inscripción

· El concurso será abierto por lo que podrá participar todo aquel que lo desee, en nombre propio o en representación de una asociación.

· Los participantes deberán presentarse por parejas.

· El número máximo de parejas estará limitado a 20 y la prioridad la determinará el orden de inscripción.

· La inscripción será gratuita y deberá realizarse en la Oficina de Turismo, antes del 10 de Septiembre.

· Junto con los datos de inscripción, los participantes entregarán la receta por escrito para que pueda ser expuesta al público el día del concurso.

· Una vez formalizada la inscripción se entregará a cada pareja una copia de las bases del concurso gastronómico.

2.- Platos a preparar

· Un plato cuyo ingrediente básico sea el pulpo, sea un plato tradicional (como el pulpo con patatas) u otra receta innovadora.

· Cada pareja deberá preparar al menos seis (6) raciones.

3.- Infraestructura

· La Organización proveerá las carpas, fogones y mesas necesarias.

· Los participantes deberán presentarse en la plaza Eusebio Gurrutxaga media hora antes de la hora de inicio del concurso.

4.- Ingredientes y utensilios de trabajo

· Antes del inicio del concurso se proveerá a los concursantes de un pulpo crudo (aprox. 2 kg.).

· El resto de los ingredientes correrán a cargo de los participantes.

· Los utensilios de cocina necesarios (cazuelas, cazos, cuchillos, tenedores, cucharas, etc.) correrán a cargo de los concursantes.

5.- Jurado y entrega de premios

· El Jurado estará compuesto por cocineros de reconocido prestigio. 
· Los platos en los que los concursantes presentarán sus guisos al Jurado serán entregados por la organización.

· En el cálculo de la puntuación se valorarán los siguientes aspectos: dificultad gastronómica, presentación  del plato, sabor, punto de preparación de los ingredientes y originalidad.

· La entrega de premios tendrá lugar a las 13:00 h. en el mismo lugar.

· Premios. Ganadores: Txapela y 150 €, 2. premio: 120 €, 3. premio: 90 €.
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